Pressemitteilung o

DICHTUNGEN & HYDRAULIK

Kleine Dinge — groRe (Aus)Wirkung

Dichtungen in Maschinen der Lebensmittel- und Pharmaindustrie

Wer mit der Lebensmittel- und Pharmaindustrie arbeitet, muss ein
HochstmaR an Fachkompetenz, Verantwortungsbewusstsein und Sen-
sibilitat erfiillen. Die Seal Concept GmbH hat viel Erfahrung in diesem
Bereich und ist durch eine Unternehmensstruktur, in der Wissen,
Schlagkraftigkeit und Flexibilitat zur gelebten Unternehmenskultur
zahlen in der Lage, in kiirzester Zeit individuelle Dichtungslosungen
fiir jede Produktions- und Verpackungsmaschine zu entwickeln und zu
realisieren. So wird die Herstellung produktkonformer Verpackungen
fiir die Pharmaprodukte, Kosmetika, Getranke, Milchprodukte, Fleisch-
und Wurstwaren, Tee, Geback, Kaffee, Zucker, Salz, Gewiirze u.v.m.
sichergestellt. Dabei kann die Produktion der erforderlichen Dichtun-
gen — sowohl von Einzelstiicken als auch von GroRserien innerhalb
weniger Tage hausintern realisiert werden. Die Erfiillung von Aspek-
ten, wie Reinigungsfahigkeit, Sterilisation und hygienische Auslegung
versteht sich dabei von selbst.

Seit vielen Jahren ist die Seal Concept GmbH in der Lebensmittel- und
Pharmaindustrie als kompetenter Partner bekannt, der schnell und zuver-
lassig die vielen besonders hohen Anforderungen an Dichtungen und
Kunststoffteile erflllt.

Zum einen geht es darum, dass Dichtungslésungen, die in diesen Branchen
zum Einsatz kommen, eine hohe chemische Bestandigkeit gegenliber
aggressiven Chemikalien und Reinigungsmethoden aufweisen missen -
zum anderen muss auch die Bestandigkeit gegentber hohen Temperaturen,
welche bei der Reinigung und Sterilisation unverzichtbar sind, gewahrleistet
sein. Ebenso missen aullergewohnliche Reibungs- und Verschleilieigen-
schaften bertcksichtigt werden. Eine spezielle Farbgebung der Dichtungen
(weil/blau/rot/natur) ermdglicht das friihzeitige Erkennen der Abriebs-
partikel.

Hygiene ist in diesen Industriezweigen ein Aspekt, dem eine absolut tUber-
geordnete Bedeutung zukommt. Samtliche am Prozess beteiligten Unter-
nehmen und Zulieferfirmen sind durch strengste Auflagen verpflichtet, die
straff geregelten Bedingungen zu erfillen und kontinuierlich an der Opti-
mierung zu arbeiten. Die Gefahr mikrobakterieller Verunreinigung durch
nicht sterilisierbare Hinterschnitte kann durch eine besondere Formgebung
ausgeschaltet werden. Die Seal Concept GmbH achtet auch mit Vehemenz
darauf, bei jeder neuen Produktentwicklung leicht zu reinigende und einfach
zu sterilisierende Oberflachen zu schaffen, die einem erhéhten Reinigungs-
und Sterilisationsaufkommen problemlos und ohne langfristig Schaden zu
nehmen gerecht werden. Auch der Einsatz ungiftiger Werkstoffe ist bei
Dichtungen, welche in der Lebensmittel- und Pharmaindustrie zum Einsatz
kommen, eine Grundvoraussetzung.
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Viele nationale und internationale Lebensmittelgesetze und Verordnungen
fur den pharmazeutischen Gebrauch regeln einen verantwortungsvollen
Gestehungsprozess.

Die Lebensmittelindustrie ist der drittgrote Industriezweig in Deutschland,
auch die Pharmaindustrie ist ein bedeutender Wirtschaftsfaktor- und Arbeit-
geber. Beide Industriezweige sind einer enormen Dynamik unterworfen,
was Flexibilitat und Innovationsbereitschaft zwingend erforderlich macht.
Fir die unterschiedlichsten Produktionsmaschinen konzipiert, produziert
und liefert Seal Concept GmbH moderne Dichtungssysteme. Im Bereich
Pharmaprodukte und Kosmetika liegt der Schwerpunkt in Abflll- und Do-
siermaschinen sowie Tablettenpressen, wahrend im Getrankesektor Abftill-
maschinen und komplette Produktionseinheiten, Konservenherstellung,
— Zentrifugen, Separatoren und Warmetauscher im Fokus stehen. Auch in
Produktionseinheiten fur Molkereien finden sich Dichtungslésungen von
Seal Concept:
Produktionseinheiten fur Kase, Kochanlagen fiur Schmelzkase, Abfilima-
schinen fur Margarine, Butter, Quark, Joghurt, Fruchtmus, Homogenisatoren,
Milchseparatoren, Flllmaschinen und Rohrleitungen funktionieren mit indivi-
duellen Dichtungskonzepten aus dem Hause Seal Concept GmbH.

Bei der Produktion von Fleisch- und Wurstwaren ist Zuverlassigkeit,
Leistungsfahigkeit und Langlebigkeit der technischen Anlagen und Maschi-

- nen genauso wichtig wie in allen anderen vorgenannten Industriezweigen.
Abflllanlagen fur Flussigkeiten und Saucen, Maschinen zur Fleischzer-
kleinerung sowie Abfiillanlagen fir Wurst- und Fleischbrat sind mit der ent-
sprechenden Dichtung von Seal Concept ausgestattet. Auch das
Backerhandwerk setzt auf Qualitat — und somit bei seinen Maschinen zur
Gebackherstellung und Teigdosierung, Knetmaschinen, Kuchenflillmaschinen
sowie Wassermix- und Dosieranlagen auf Dichtungen vom Spezialisten.
Selbst bei Verpackungsmaschinen flr trockene Schittglter wie Tee, Kaffee,
Zucker, Salz oder Gewurzen Ubernimmt Seal Concept die Aufgabe, aus
entsprechenden Werkstoffen Dichtungssysteme in entsprechender Di-
mension zu fertigen.

Unterschiedliche Werkstoffe stehen zur Produktion von Dichtungssystemen
zur Verfugung, die Wahl des Werkstoffes ist abhangig von seinem Ein-
satzbereich. Alle diese Werkstoffe haben selbstverstandlich die jeweils er-
forderlichen Zulassungen. Und noch eines ist ihnen allen gemein — ihre
Lebensmittelkonformitat.

Kontakt:

Seal Concept GmbH
Frau Nicole Grunwald
Dichtungen & Hydraulik
Hans-Sachs-Strasse 2
86399 Bobingen
Germany

Phone: +49 (0) 8234 9671 - 535
Fax:  +49 (0) 8234 9671 - 890

nicole.grunwald@sealconcept.com
www.sealconcept.com
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